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Cheesecake sans cuisson aux tomates

L 1]
Difficulté TT [ ‘E‘; e L Mizez I crackers. Ajoutez ke beurre fondu et mdlanges.
Four & personnes £, Poser un mesule & fond amovible sur un plat de service.
Préparation 25 min A lide dume cuillére i soupe, laser dedans le métange
Réfrigération 30 min beurre et crackers, puis reserver au fTais cotte préparation.

3, Ecrasez i la fourchedle le Tromege de chévre frais ave b ricotta
* 1 tomate noire de Crimée = 1 tomate grappe dans wn saledicr. Assibonnes de s o de milange 5 baics.
* 1 poigniée de tomates I:EI'IEE}EI.HE'! etrouges 4, Répartisser cc méa g sur L bsese e Gapon homopine,
* Feuilles de baslic vert E':t de basilic pourpre Béserver de nowvesio au [eais s mains 30 minotes.
= 230 g de f!’l]l'l'lﬂql! de chevre frais 5. Coupez kes fon tales puste avant de servir et disposez-les
* 230 g de ricotta = 75 g de beurre fondu sur be dessus du cheesecake. Parsemes les fenilles de

3 mrgigﬂ:ﬁ;ﬂl“* ol basilic et agrémenter dun filet d hule dolive
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